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Proc si vybrat pro vase akce Hotel Carol?

Q Skvéla poloha v tésné blizkosti kongresového centra 02 universum, 02 areny

a obchodniho centra Harfa

@ Hotel se nachazi v klidné ulici, zaroven par krok( od stanice metra a tramvaje

@% 67 pokojl riznych kategorii

a

M Nové konferencni mistnosti s pfimym vstupem na terasu

l*\

I'_m_ll Venkovni terasa pro pfijemné posezeni vcetné moznosti kavovych prestavek

ﬂ Domaci atmosféra v nasem hotelu vas doslova pohlti
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Konferencéni mistnosti

Nase konferencni mistnosti Aqua a Terra byly vybudovany na misté byvalého krytého bazénu dle navrhu od ateliéru
PNA - Petra Nicolas Architects. Nechali jsme se inspirovat pfirodnimi zivly vody a zemé, coz se odrazi v jejich nazvech
i designu.

Stejné jako ma voda (Aqua)

blahodarné ucinky na organismus, je i

konferencéni mistnost Aqua navrzena

tak, aby poskytovala pocit klidu,

probouzela smysly a vytvarela

prijemné a osvezujici prostredi plné Zemé (Terra) je pro nas vSechny

energie. symbolem bezpeéného domova a
reprezentuje vSe hmotné kolem nas.
Energie zemé nam pomaha rust,
realizovat nase ambice a naplnovat

vize.
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Cena (K¢ v¢. DPH)

o D i B QD O YT men esemoon
Aqua v 423 48 40 22 20 36 30 15000 20 000
Terra 23,1 16 - - 10 - - 7 000 9000

Terasa v 96,3 - - — - - 40 Na vyzadani

Cena pronajmu zahrnuje zékladni technické vybaveni (LCD obrazovka nebo dataprojektor) a 21% DPH

Technické vybaveni

LCD obrazovka
Dataprojektor (sél Aqua)
Flipchart

HDMI redukce

Ozvuceni salu

Laserové ukazovatko

oA} O

Hotel Carol
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Plan konferencnich mistnosti
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TERRA

A\ Nejen prostory Hotelu Carol, ale také nabidka obcerstveni pro kavové prestavky byla
inspirovana pfirodnim elementem: ZEMi (Terra).

TERRA Tranquility kavova prestavka
Sladké & slané pecivo & cerstvé krajené ovoce

« Variace sladkého peciva:

Danské pecivo nebo mini croissant nebo domaci kola¢ (malinovy, ¢okoladovy, moravsky s rGznymi naplnémi)
« Variace slaného peciva:

Cerstvé plnéné nebo oblozené chlebicky &i bagetky &i kaiserky (pita chléb s tufidkovou pomazénkou,

syrovy ¢i Sunkovy chlebicek se zeleninovou oblohou, mini kaiserka s vajiCkovou pomazankou, plnéné bagetky Sunkou nebo syrem)
+ Krajené ovoce

MediTERRAnean kavova prestavka
Slané & sladké pecivo & cerstvé krajené ovoce

« Slané pecivo:
Zaaluk (salat z peceného lilku a paprik podavany s pita chlebem) a mini sabich sendvi¢ (pita chléb plnény smazenym lilkem,
natvrdo vafenym vejcem, trhanym salatem, petrzelkou, omackou amba a tahini)

« Variace sladkého peciva:
Dyrovy kola¢ nebo baklava

» Krajené ovoce

Obohatte si svou kavovou prestavku

« Cerstvé krajené ovoce

» Avokado dip, zeleninové crudité, pita chléb

» Baba ganoush, zeleninové crudité, pita chléb

« Hummus original, zeleninové crudité, pita chléb

« Cerstvé pInéné nebo obloZené peéivo (mini pita chléb, mini kaiserky, mini bagety, chlebi¢ky)
« Sladké pecivo

Minimalni pocet osob pro servirovani kdvové prestavky je 6 osob.
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Napojové prestavky

Nejen prostory Hotelu Carol, ale také nabidka napoji byla inspirovana prirodnim
elementem: VODOU (Aqua).

AQUA Oasis BREAK

Paldenni akce (max. 5 hodin)
Celodenni akce (max. 10 hodin)

Neomezena konzumace:
o Kava, Caj
« Pramenita neperliva voda v karafach

AQUA Adventure BREAK

Pildenni akce (max. 5 hodin)
Celodenni akce (max. 10 hodin)

Neomezena konzumace:
o Kava, Caj
« Pramenita neperliva voda v karafach
 Vybér dzusl

Napojové balicky ke kdvovym prestdvkam se nevztahuji na napoje servirované béhem obéda / vecere. Minimaini pocet osob pro tuto nabidku je 6 osob.
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Polévka dne

Predkrmy - Stredomorsky mezze talif
o Tabbouleh (salat s ¢erstvymi bylinkami, kuskusem, rajcaty a citronovou stavou)
o Hummus original (dip z cizrny, sezamové pasty s prazenymi piniovymi ofisky) s pita chlebem
o Baba ganoush (uzeny posirovany lilek, Tahini, Cesnek, koriandr, citronova $tava, olivovy olej a koreni)
» Matbucha (zelena a Cervena paprika, chilli, rajéata, cesnek, bylinky a kofeni)

Hlavni chody
e Mix grill
(hovézi klobasy Merguez, kureci steak a hovézi karbanatky na grilu)
» Peceny losos nebo Marocka ryba* (Nilsky okoun vareny v pikantni
omacce s paprikou, ¢esnekem a koriandrem)

Prilohy
o Jeruzalémska ryze (klasicka jeruzalémska ryze s nudlemi)
e Pecené brambory a bataty s bylinkami
« Grilovana zelenina (tfi druhy paprik, lilek, Cervena cibule, cuketa)

Dezerty
o Dva druhy signature dezert, dle denni nabidky

Bufety servirujeme pfi minimalnim poctu 25 osob. Skupiny od 10 do 24 osob si vybiraji jednotné servirované menu pro celou skupinu.
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TERRA Taste

Skutecnou tradici je jidlo sdilet.

Sharing je ndvratem ke korenim. V nabitém pracovnim programu si s kolegy zprijemnite narocny pracovni den pri
vytecném jidle. A protoZe jidlo je téma, které shliZuje, budete mit stale o cem mluvit.

Na stole prfimo pred vami budete mit zaloZené zeleninové salaty a dezerty. Z bufetové nabidky si vyberete hlavni chod a
prilohy.

Polévka
¢ Silny kureci vyvar nebo polévka dne

Salatové variace
¢ Mix zeleninovych a listovych salatl (rukola, salat, rajce, paprika) s vybérem dresink(l a doplrik
o Cerstva krajena zelenina (okurka, fapikaty celer, mrkev, paprika)

Hlavni chody
o Kureci fizeCky
e Hovézi gulas
e Téstoviny v toskanském stylu Aglio e Olio

Prilohy

e Pecené brambory

e Ryze

e Dus$end zelenina (zelené fazolky)
Dezerty

o Jablecny strudl
o Cerstvé krajené ovoce

Bufety servirujeme pfi minimalnim poctu 25 osob. Skupiny od 10 do 24 osob si vybiraji jednotné servirované menu pro celou skupinu.
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Trichodové servirované menu

Predkrmové talife
e Jeruzalémsky salat
e Domaci pikantni rajcatovy dip Matbucha
e Baby hummus, Tahini, Cervena fepa

Hlavni chody
¢ Smeés grilovaného masa
nebo
¢ Marocky merguez (pikantni klobasky z mletého hovéziho masa)
nebo
e Jarni kureci steak

Prilohy
e Jeruzalémska ryze
nebo
e Hranolky

Dezerty
¢ Malabi
nebo
e Zmrzlina

Skupiny od 10 do 24 osob si vybiraji jednotné servirované menu pro celou skupinu.
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¢ Stfredomorské mezze ve slozeni falafel, matbucha, baba ganoush, orientalni salat, hummus,
nakladana fepa s koriandrem a ofechy, olivy a nakladané okurky

e Stfedomorské mezze ve slozeni matbucha, baba ganoush, orientalni salat, nakladana rfepa
s koriandrem a orfechy, olivy a nakladané okurky

e Kanapka s uzenym lososem a citronem

¢ Trojuhelnik hummus - falafel - naklddana okurka

¢ Malabi (panna cotta) se sirupem z granatového jablka
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Pivo

Breznak 0,5l

Breznak 0,3l

Krusovice nealkoholické 0,5 |

Bila a Sumiva vina

Gavi organic Bio 0,1 1/0,751
Pinot grigio 0,1 1/0,75|
Chardonnay 0,1 1/0,751
Vermentino 0,1 1/0,75 |
Prosecco bilé extra suché
0,11/0,751

Proseccorose 0,11/0,751
Nealkoholické prosecco
0,11/0,751

Cervena vina

Primitivo Salento 0,1 1/0,75 |
Montepulciano Dabruzzo
0,11/0,751

Chianti/Rosso Tuscany
0,11/0,751

PRESTAVKY
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Nealkoholické napoje
Domaci limonada
Pepsi/Pepsi Max
Mirinda/Seven up
Schweppes

tonic/bitter lemon/pink
Voda neperliva/perliva
Gazoz
Pomerancovy/Jablecny dZus

Koktejly

Aperol

Moijito

Gin Tonic
Campari orange
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Jsme tu pro vas.
Sdélte nam predstavy o vasi akci.
Najdeme spolec¢né FeSeni na miru vasim pozadavkam.

T:+420 266 133717
E: events@janhotels.cz

Hotel Carol
Kurta Konrada 12, 190 00 Praha 9

www.hotelcarol.cz

mir 1=
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